
           

 

 

          味噌
み そ

づくり 

～                        2025.2.7 

 

年中組
ねんちゅうくみ

 得意
と く い

のバランス
ば ら ん す

も

バッチリ
ば っ ち り

決まりました
き ま り ま し た

。 

給食
きゅうしょく

のにりん草
くさ

にきていただき、

味噌づくり
み そ づ く り

をしました。煮た
に た

大豆
だ い ず

をひと粒
ひ と つ ぶ

ずつ指
ゆび

で潰
つぶ

しました。 潰した
つ ぶ し た

大豆
だ い ず

と麹
こうじ

と塩
しお

を

混ぜ合わせました
ま ぜ あ わ せ ま し た

。 

お母さん
お か あ さ ん

先生
せんせい

に手伝って
て つ だ っ て

もらい、 

お団子
だ ん ご

の出来上がり
で き あ が り

。 

お団子
お だ ん ご

を投げる
な げ る

よ。上手く
う ま く

入る
は い る

かな。 

入れる
い れ る

のが難しかった
む ず か し か っ た

けど、 

楽しかった
た の し か っ た

よ。 

完成
かんせい

！ 

秋
あき

に給食
きゅうしょく

のお味噌汁
お み そ し る

でいただきます！

楽しみ
た の し み

だね。 


